
Arbeitszeugnis

Kellner/in

Herr Max Mustermann geb. am 01.01.1990 in Hamburg, war vom 11.08.2021 bis zum 04.09.2024 in unserem
Unternehmen als Kellner/in am Standort Hamburg tätig.

Panem et Salis bietet professionelles Catering in Hamburg vom Geschäftsessen bis zur Hochzeit. Mit stolzen 25 Jahren
Erfahrung im Catering sind wir Ihr zuverlässiger Veranstalter, wenn es um die Bereitstellung von Premium-Catering
geht. Vom internationalen Getränke-Catering über die Erfüllung kulinarischer Genüsse auf Ihrer Hochzeit bis hin zum
Premium-Catering, das Ihre Firmenfeier zu einem unvergesslichen Event macht. Wir freuen uns darauf, Ihnen ein
unvergessliches Catering zu bieten, das noch lange in Erinnerung bleiben wird.

Diese Position beinhaltete die folgenden verschiedenen Tätigkeiten und weitreichende Verantwortlichkeiten:

 - Servieren von Speisen und Getränken

 - Betreuung der Gäste

 - Aufnahme von Bestellungen

 - Vorbereitung von Tischen

 - Kassieren und Abrechnen

 - Einhaltung von Hygiene- und Sicherheitsvorschriften

 - Unterstützung bei Veranstaltungen oder Feiern

 - Beratung der Gäste bei der Speisenauswahl

 - Kontrolle des Lagerbestands und Bestellung von Nachschub

 - Zusammenarbeit mit dem Küchenteam

Der Mitarbeiter zeigte mangelhafte Kompetenzen im Bereich Service und Gastronomie. Seine Arbeitsleistung war
unzureichend und er zeigte wenig Einsatzbereitschaft und Eigeninitiative. Zudem fehlte es ihm an Kundenorientierung
und Freundlichkeit im Umgang mit Gästen. Sein Verhalten gegenüber Vorgesetzten und Kollegen war respektlos und
unprofessionell. Insgesamt erfüllte der Mitarbeiter nicht die Anforderungen an einen Kellner/eine Kellnerin und hinterließ
einen negativen Eindruck beim Arbeitgeber.

Hamburg, 04.09.2024

_______________________
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